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CHATEAU

GAMPLAZENS

DEGUSTATION :

Riche en arbmes mirs de prune noire, peau

d'orange, mre et petits fruits rouges. Gingem-

bre, café kenyan, chocolat noir et bois de santal.

Corsé avec un fond intense d'herbes aroma-

tiques, tanins doux et fondants en bouche et

une longue finale séduisante. Noble, riche et
élégant.

TASTING :

Rich with ripe aromas of black plums, orange

' peel, mulberry and sweet red berry fruit. Massive
M ginger spice, Kenyan coffee, dark chocolate and
sandalwood. Full bodied with an intense back-
JULIUS ground of savory herbs, soft mouth-watering
tannins and a long seductive finish. Rich and
elegant.
NOM DE CUVEE
JULIUS
NAME OF THE WINE
APPELLATION AOC LA CLAPE

COULEUR
ROUGE / RED

COLOR

CEPAGE(S)
75% SYRAH / 20% GRENACHE / 5% CARIGNAN

GRAPE VARIETIES

PRODUCTION ANNUELLE
600 BT

ANNUAL PRODUCTION

ELEVAGE ELEVAGE 14 A 18 MOIS
EN FUTS DE CHENE NEUFS.

AGED BETWEEN 14 AND 18 MONTHS
IN NEW OAK BARRELS.

AGING




